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  2025年8月28日 

株式会社東急モールズデベロップメント 

昨年大盛況！全国各地のクラフトアイスクリームの名店など 

約70店舗が出店する「AOBA CRAFT ICE CREAM MARKET」開催 

地元横浜市青葉区の農園やコーヒースタンドなども加え規模を拡大して開催 

期間：2025年10月4日（土）・5日（日）、場所：たまプラーザ テラス 

 株式会社東急モールズデベロップメント（本社所在地：東京都渋谷区、代表取締役社長：小山晃司、以

下：当社）は、10月4日（土）・5日（日）の2日間、地域密着型商業施設「たまプラーザ テラス」（所在

地：神奈川県横浜市青葉区）にて、全国各地のクラフトアイスクリームの名店22店舗に加え、地元 横浜市

青葉区の10店舗を含む食物販など約70店舗が出店するイベント「AOBA CRAFT ICE CREAM MARKET」（以

下：本イベント）を開催します。 

アイスクリーム市場は、2015年～2024年までの10年間で家計における年間支出金額が141.1%※と大き

く伸びています。その中でも「クラフトアイスクリーム」は、少量ずつ丁寧に作られ、店舗独自の技術や

素材へのこだわり、サステナブルな取り組みなどから近年注目を集めています。本イベントは、全国各地

のクラフトアイスクリームの作り手が集いクラフトマンシップを披露し、そのおいしさはもちろん、作り

手の思いも伝えます。昨年に続き2回目となる今回は、クラフトアイスクリームだけでなく、地元 横浜市

青葉区で生産者たちとの関わりからインスピレーションを得てつくるボンボンショコラが人気のチョコレ

ートラボや、江戸時代創業の醸造元など、ものづくりへのこだわりの詰まったバラエティー豊かな店舗が

集結します。 

会場は、昨年実施した緑豊かなCOMMON FIELD（コモンフィールド）とステーションコートに、今年

は初めてフェスティバルコートも加え、出店者数、場所ともに規模を拡大して開催します。心地いいバッ

クミュージックとともに、五感で味わう休日を過ごしにぜひお越しください。 

 ◇ 全国各地のクラフトアイスクリームの名店 22店舗がたまプラーザ テラスに集結 

◇ 野菜やコーヒー、ナチュラルワインなど、地元横浜市青葉区の10店舗が出店 

◇ 2回目のとなる今回は、会場を3か所に増やし規模を拡大 

※ 出典：一般社団法人日本アイスクリーム協会ウェブサイト「家計調査実績（日本）」 

 

 

 

  

▲ イベントキービジュアル ▲ YEH ice cream （ヤア・アイスクリーム） 

東急モールズデベロップメント 

「AOBA CRAFT ICE CREAM MARKET」のおすすめポイント！ 

https://www.icecream.or.jp/iceworld/data/expenditures.html
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■「AOBA CRAFT ICE CREAM MARKET」詳細 

日時：10月4日（土）・5日（日）12：00～18：00 

場所：たまプラーザ テラス 

 

ノースプラザ（東急百貨店たまプラーザ店） 3階 庭園 COMMON FIELD 

ノースプラザ 3階屋上に位置する約3,000㎡の広々

とした庭園「COMMON FIELD」は、ゆったり過

ごせる芝生エリア、お子さまも楽しめるキッズゾ

ーン、自然豊かな植栽で森の小道を連想させるゾ

ーンにより構成しています 

 

 

ゲートプラザ 1階 ステーションコート 

たまプラーザ駅改札目の前に位置し、多くの人が

行き交います 

ゲートプラザ 1階 フェスティバルコート 

フードコート「テラスキッチン」前に位置し、人

工芝の開放的な空間です 

 

■ 出店店舗一部 

クラフトアイス・2年連続出店   

【熊本】ARBOL（アルボ） 

有機農業日本一※の町、熊本県山都町に店舗を

構える。地元の野菜や果物を生かした、100%ハ

ンドメイド・VEGAN・グルテンフリーのアイス

クリームを提供 

【神奈川 横浜】é più（エピュウ） 

「料理人が考えるアイス」をテーマにスパイ

スやハーブ、チーズ、ワインやリキュールな

どを組み合わせた新感覚なアイスクリームを

提供 
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【沖縄】CAFUNÉ（カフネ） 

沖縄県宜野湾市普天間に店舗を構え、南の島の

果物やハーブなど沖縄県産の食材を中心に、厳

選した素材を使用したナチュラルなアイスクリ

ームを販売 

 

【神奈川 横浜】KIKI NATURAL ICE CREAM 

（キキ ナチュラルアイスクリーム） 

「青果ミコト屋」の八百屋の活動を通じ、日

本中の産地を旅して巡り合ってきた確かな素

材で仕立てるクラフトアイスクリームを提供 

  

 

【大阪】JULIAN ICE CREAM 

（ジュリアンアイスクリーム） 

「Happy Jumping!」を合言葉に、子どもから大

人まで幸せに飛び跳ねたくなるような、アイス

クリームを届けています。フランス菓子をベー

スにした、ソースとアイスで楽しいです 

 

【神奈川 川崎】BIG BABY ICE CREAM 

（ビッグベイビーアイスクリーム） 

新丸子東口商店街の一角で、「3世代で楽しめ

るアイスクリームダイナー」をコンセプト

に、毎日手作りするフレッシュなアイスクリ

ームを提供 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【東京 世田谷】Bole COFFEE & ICE CREAM 

（ボウル コーヒー&アイスクリーム） 

世田谷区羽根木の一角に2023年にオープン。

「子どもや大切な人と食べたくなるような、こ

だわりの素材と製法でアイスをつくること」を

モットーに、季節素材を使用したアイスクリー

ムを提供 

【富山】BOBO. Gelato 

（ボボジェラート） 

無添加で天然醸造の「宮本みそ店」の直営店

として、甘酒を原材料に使用した乳製品不使

用・無添加の植物性発酵ジェラートを製造・

販売しています 
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【東京 世田谷】MAISON FARMER 

（メゾンファーマー） 

東京・三軒茶屋駅前に2024年9月オープン。生

産者とのつながりを大切に、フルーツや野菜な

ど、旬の素材のおいしさを味わうオリジナルレ

シピのアイスクリームを提供しています 

【愛媛】YOSHIO ICE CREAM 

（ヨシヲアイスクリーム） 

「瀬戸内クラフトアイスクリーム」をコンセ

プトに、瀬戸内の豊かな食材を生かしたシン

プルで懐かしいレシピにユニークさをかけ合

わせたクラフトアイスクリームを販売 

  

※ 出典：2023年11月農林水産省が発表する有機農産物生産工程管理者数が57事業者と全国で最多であることから、 

山都町のウェブサイトでは、「有機農業全国No.1のまち」とうたっています 

 

クラフトアイス・今年初出店  

 

【東京 葛飾】あくび - ICE CREAM & CRAFT 

BEER（あくび – アイスクリーム アンド クラ

フトビール） 

葛飾区の下町の商店街にあるアイスクリームシ

ョップ。白砂糖・卵・添加物を使わず、季節の

素材にスパイスや味噌を組み合わせ、ちょっと

ふしぎでやさしいアイスを販売しています 

【東京 千代田】SR ice cream 

（エスアール アイスクリーム） 

東京・神保町に2022年に誕生したアイススタ

ンド。甘さ控えめ、後味すっきりをベース

に、毎日手作りで生み出されるアイスは、卵

不使用でお子さまも安心のこだわりの素材を

使用しています 

  

 

【徳島】TONPUKU（とんぷく） 

徳島県、山間の小さな町、上勝町で「頓服（と

んぷく）」という名前に込められた“回復”をコ

ンセプトに、山の草木や、徳島県産の農作物を

丸ごとつかったジェラートをお届けします 

 

【宮崎】POKOI（ポコイ） 

宮崎県日向市の海辺の丘に2025年夏にオープ

ン。地元のフルーツと野菜のおいしさを詰め

込んだ100%ナチュラルなプラントベースのア

イスクリームを手作りで提供 

  

https://www.town.kumamoto-yamato.lg.jp/kiji0038604/index.html
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【新潟】MY NAME IS ICE CREAM 

（マイネームイズアイスクリーム） 

新潟県産の旬の果物や野菜とハーブ、スパイ

ス、お茶といった食材をかけあわされたプラン

トベースのアイスクリームブランド。地元の農

家よりB級品食材を仕入れ、フードロス削減に

も取り組んでいます 

【愛知】YEH ice cream 

（ヤア・アイスクリーム） 

国宝犬山城・城下町から少し先の裏道で、素

材にこだわり、地元の食材を中心に卵・白砂

糖不使用を基本とした手作りのアイスを提供

しています 

 

  

 

横浜市青葉区の出店者  

acutti（アクッティ） 

青葉区すすき野にアトリエをもつ、毎日の暮ら

しを少し楽しくする衣・食・住のお店。さまざ

まな作り手と使う人がつながる場所となるよ

う、店主の本当におすすめしたいものを展開

し、服飾雑貨などを販売します 

OHAYOGOZAIMASUCOFFEE 

（オハヨウゴザイマスコーヒー） 

青葉区鴨志田にあるコーヒースタンド。スペ

シャリティコーヒーを産地・種類に関わらず

全て中煎りで焼き、程よい甘さと苦味、酸っ

ぱさなしの老若男女誰にでも飲みやすいコー

ヒーを提供しています 

  

Konita（コニタ） 

青葉区青葉台に2019年にオープンした花屋。エ

ッジの効いたこだわりの品ぞろえで、一人ひと

りの好みやシーンに合わせた花を一輪から販売

しています 

エスポアしんかわ 

田園都市線青葉台駅近くに店舗を構える酒販

店。生産者と直接出会って厳選された、フラ

ンス産を中心としたナチュラルワインの紹介

販売を行います 
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SOCORA （ソコラ） 

青葉区青葉台に2016年にオープンしたチョコレ

ートラボ。厳選されたカカオ豆を原料に、日本

各地の生産者たちとの関わりからインスピレー

ションを得て、多彩なボンボンショコラを日々

生み出しています 

チキパレ 

田園都市線藤が丘駅から徒歩3分に店舗を構え

る焼き鳥店。毎日京都から届く新鮮な京赤地

鶏を店舗で捌き、丁寧に焼き上げて提供して

います 

  

はやし農園 

よこはま北の鴨志田と寺家、通称"かもじけエリ

ア"で旬を大切にした農業を営み、生産した露地

野菜、お米、麦を地元で"軒さき直売"していま

す 

 

  

 

 

その他、クラフトマンシップを体現する店舗  

【東京 目黒】ONIBUS COFFEE 

（オニバスコーヒー） 

「コーヒーで、街と暮らしを豊かにする。」を

ビジョンに、地域に根ざし多くの人にコーヒー

を提供する場をつくるスペシャルティコーヒー

ショップです 

【山梨】七十二（しちとに） 

山梨県富士吉田市で「食べて森を豊かにす

る」をテーマに、日本の森に自生する植物

や、環境再生型の酪‧農産物を使用したお菓子

を創作・販売しています 
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【福岡】庄分酢（しょうぶんす） 

福岡県大川市で300年以上続く酢の蔵元。昔な

がらの製法を守り、職人の手仕事で丁寧に仕上

げたまろやかな酢を作っています 

【東京 東久留米】ゼンショップ 

オーガニックヴィーガン食材を中心としたバ

ルクショップ＆カフェ。当日は「メソロンギ

の天日塩」、自家製酵母でつくる有機アイン

コーン小麦の黒パンやサンドイッチを販売し

ます 

 

 

【福島】haccoba -Craft Sake Brewery- 

（はっこうば クラフトサケブルワリー） 

2021年2月、原発事故の避難で一時人口がゼロ

となった福島県の小高に醸造所を設立、2023年

7月から隣町の浪江町でも醸造所を営む。「酒づ

くりをもっと自由に」という思いのもと、かつ

ての "どぶろく" 文化やレシピを現代的に表現

し、ジャンルの垣根を超えた自由な酒づくりを

行っています 

【神奈川 藤沢】MONK（モンク） 

藤沢市辻堂にあるナチュラルワインとクラフ

トビール、季節の料理を提供するワインバ

ー。当日は茨城県五霞町にある蒸留所、

PLOW Distillery（プラウ ディスティラリー）

と作成したオリジナルクラフトジンも提供し

ます 

  

 

 

■ 本イベントの開催経緯 

当社は、東急田園都市線三軒茶屋駅周辺で開催している地域活性化イベント「SANCHA HAVE A GOOOD 

MARKET!!!」の運営主体である三茶ワークカンパニー株式会社（所在地：東京都世田谷区、代表取締

役：吉田 亮介・千田 弘和）と2024年1月に、両社による協働事業の実施、情報の発信、交流の促進など、

地域の魅力の創造・発信に向けて、相互に連携・協力を図ることを目的とした連携協定を締結しました。

三茶ワークカンパニー株式会社を中心としたメンバーで構成される「HAVE A GOOOD MARKET!!!」と共

に、昨年9月、第1回となるオリジナルイベント「AOBA CRAFT ICE CREAM MARKET」を初めて開催。

2025年3月には渋谷にてワインのお祭り「VIN PARK（ヴァンパーク）」を開催するなど、地域住民の豊

かな生活に貢献することを目的とした取り組みを多数実施しています。 

三茶ワークカンパニー株式会社：：https://company.3chawork.tokyo/ 

 

 

https://company.3chawork.tokyo/
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※ 出店店舗は順次ウェブサイトにて紹介します 

※ イベントの詳細はウェブサイトおよびInstagramをご覧ください 

   ウェブサイト：https://crafticecream.jp/ 

   I n s t a g r a m：@aobacrafticecream.market 

※ 荒天・雨天時は、予告なく中止になる場合があります 

※ 画像は全てイメージです 

※ 記載情報は8月28日時点のもので、予告なく変更となる場合があります 

 

たまプラーザ テラスについて 

名 称： たまプラーザ テラス 

所 在 地： 〒225-8535 神奈川県横浜市青葉区美しが丘 1-1-2 

運 営： 株式会社東急モールズデベロップメント 

アクセス： 東急田園都市線「たまプラーザ」駅直結 

営業時間： ショップ 10：00～20：00、テラスダイニング 11：00～22：00 

テラスキッチン 11：00～21：00 ※一部店舗により営業時間が異なります 

U R L： www.tamaplaza-terrace.com 

 

COMMON FIELDについて 

たまプラーザ テラス ノースプラザ 3階屋上にある庭園は、2022年10月に「COMMON FIELD」とし

てリニューアルオープンしました。約3,000㎡の広々とした庭園は、ゆったり過ごせる芝生エリア、

お子さまも楽しめるキッズゾーン、自然豊かな植栽で森の小道を連想させるゾーンにより構成され、

庭園内にはカフェ店舗が併設。さまざまなイベントやワークショップを実施することで、たまプラ

ーザの街のさらなる活性化に貢献し、新たなにぎわいや憩いの空間を提供します。 

 

株式会社東急モールズデベロップメントについて 

株式会社東急モールズデベロップメントは、商業施設（ショッピングセンター）の運営を行う、東急グ

ループの一員。東急線沿線を中心に、駅直結もしくは駅前などの好立地において、駅利用者や地域にお

住まいの方々のさまざまなライフスタイルに合わせた店舗ならびにサービスを提案。主な運営商業施設

は、「二子玉川ライズ・ショッピングセンター」「たまプラーザ テラス」「グランベリーパーク」「港

北 TOKYU S.C.」、「武蔵小杉東急スクエア」などの“東急スクエア”ブランド、東急線駅構内・駅近隣に

展開する商業施設ブランド「etomo（エトモ）」など。 

https://www.tokyu-tmd.co.jp/ 

https://crafticecream.jp/
https://crafticecream.jp/
https://www.instagram.com/aobacrafticecream.market/
http://www.tamaplaza-terrace.com/
https://www.tokyu-tmd.co.jp/

